


Antipasti
Tartare di Gambero Rosso di Mazara* € 16

in panzanella di carciofo e "beurre blanc"
(1-2-7-9)

Selezione di Salumi pregiati Marco d'Oggiono
serviti con il nostro Gnocco Fritto

€ 18

(1-5-14)

con crema al mosto d'uva e vinaigrette allo sherry
Terrina di Selvaggina € 12

(9)

€  9Cannolo di Lavarello
con salsa verde e barbabietola in due consistenze

(1-3-4-5-7-8)

Scaloppa di Foie Gras € 14
con composta di cipolle di Tropea, pera alla grappa e pan brioche

(1-3-7)

Tartare di Manzo € 14
condita alla maniera classica con aggiunta di uovo cotto a bassa temperatura

(1-3-4-10)

Zucca, Zola e Mandorle
Praline di gorgonzola e crumble alle mandorle su crema di zucca

€  8

(1-3-7-8)



Primi

Ravioli di Baccalà € 14
con peperoni di pimento arrostiti e crema di patate e porro

(1-3-4-7)

€ 14Pizzoccheri della Valtellina
di grano saraceno con patate, verza e formaggio Casera

(1-7)

Tonnarelli all'Astice € 20
con pomodori datterino e basilico fritto

(1-2-4-7)

Risotto ai Funghi Porcini € 18
con cialde di Parmigiano e pepe di Sichuan

(7)

Pasta e Fagioli
(1-7) €  9Versione Classica

€ 14con Scampi Lardellati* (1-2-7)

Zuppa di Cipolle € 12
alla Francese, con crostone al Brie

(1-7)



Secondi

Costoletta di Vitello alla Milanese € 22
con rucola e pomodorini

(1-3-7-8)

Caesar Salad di Pollo € 14
Pollo grigliato, iceberg, bacon, scaglie di Parmigiano e crostini di pane

(1-3-5)

Guancetta di Manzo
con salsa California e polenta di Storo

€ 16

(7)

Frittura Mista di Mare* € 18
accompagnata da salsa tartara

(2-3-4-5-8-14)

Filetto del Babà
con funghi porcini € 20

con fonduta di Castelmagno € 22
alla Rossini € 24

(7)

Insalata di Merluzzo €14 
marinato al pepe di Sichuan con pomodorini, patate, fagiolini e vinaigrette alla senape

(4)

Salmone* laccato al Miele € 14
 con verdura alla soia e crema all'aneto

(4-6-9)



Patate Fritte* € 6
(1-5-8)

Patate Rustiche Cacio e Pepe* € 8
(1-5-7-8)

Contorni

Gnocco Fritto € 8
(1-5-8)

Verdure di Stagione alla Griglia € 6

Menù Bimbi

(1-3-5-7-8)
Menù Cotoletta con Patate Fritte €12

Menù Baby-Pizza €10

Fino ai 10 anni - Bibita Compresa

Gelato al Fiordilatte con Smarties
Gelato Arlecchino €4

€8
Pasta al Pomodoro o al Ragù

Menù Baby-Pasta
(1-9)

(1-7)



Pinse

Diego
Pomodoro, Mozzarella, Burrata, Salame Piccante, Olive Taggiasche, Acciughe (1-4-6-7)

€12

Sara
Mozzarella, Burrata, Salmone, Crema di Pistacchio e Zenzero (1-4-6-7-8)

€12

Scapece
Mozzarella, Burrata, Zucchine, Aceto Balsamico, Olio al Basilico (1-6-7)

€11

Salsiccia e Friarielli
Mozzarella, Salsiccia, Friarielli (1-6-7)

€9

Gloria
Mozzarella, Taleggio, Filetti di Zucchine, Speck (1-6-7)

€11

Galli & Gufi
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla di Tropea, Gorgonzola, 'nduja, Burola (1-6-7)

€11

€11Miky
Mozzarella, Prosciutto Cotto, Scamorza, Finferli, Noci di Macadamia (1-6-7-8)

Piccante ma non troppo
Pomodoro, Mozzarella, 'Nduja, Rucola, Burrata (1-6-7)

€10

Impasto a lunga lievitazione composto da farine di frumento, riso e soia

Frutti di Mare
Pomodoro, Mozzarella, Frutti di Mare* (1-2-4-6-7-14)

€12

Amatriciana
Pomodoro, Mozzarella, Guanciale, Cipolla, Pecorino Romano (1-6-7)

€9



Pizza Burger
Burger di Manzo Piemontese, Bacon, Cheddar, Salsa Burger, Insalata, Pomodoro

€12

servita con Patate Fritte*

Pizza Fritta

Speciali

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico (1-7-8)
€10

(1-3-7-8)

Pizze
Margherita
Pomodoro, Mozzarella (1-7)

€7

Napoli
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Origano (1-4-7)

€8

Prosciutto e Funghi
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon (1-7)

€9

Giallo Margherita
Passata di Datterini gialli, Mozzarella, Mozzarella di Bufala, Basilico, 
Scorza di Limone, Datterini gialli a crudo (1-7)

€10

Marco d'Oggiono
Mozzarella, Burola, Salame Dolce, Lardo, Prosciutto Crudo (1-7)

€12

Crudo
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo (1-7)

€10



Porcini
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini (1-7)

€10

Quattro Stagioni
Pomodoro, Mozzarella, Carciofi, Olive Nere, Prosciutto Cotto, Champignon (1-7)

€10

Bufala
Pomodoro, Mozzarella, Mozzarella di Bufala, Pomodorini Freschi, Olio al Basilico (1-7)

€11

Diavola
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante (1-7)

€10

Quattro Formaggi
Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Brie (1-7)

€10

Mojito
Mozzarella, Salmone Affumicato, crema al Mojito, Lime, Menta (1-4-7)

€12

Italia 2021
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Rucola, Burrata (1-7)

€12

Calamari
Pomodoro, Mozzarella, Calamari Fritti* (1-4-5-7-8)

€12

Vegetariana 
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla di Tropea, Cime di Rapa, Melanzane, Radicchio (1-7-9)

€10

Wurstel e Patatine
Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Patate Fritte* (1-5-7-8)

€8

Fornarina al Crudo
Base Pizza e Prosciutto Crudo (1)

€8

Fornarina al Rosmarino
Base Pizza, Rosmarino, Olio E.V.O. (1)

€5

Puoi averle anche con....
Impasto Pinsa
Impasto Integrale
Impasto senza Glutine*

+ €2
(1-6)

(1-11)



Dessert
Light: Babà classico con crema pasticcera 

Strong: Babà classico con doppio rhum con crema pasticcera
(1-3-7-8)

Sua Maestà il Babà € 8

di pasta fillo con mousse alla nocciola di Piemonte e caramello salato
(1-3-7-8)

Millefoglie € 7

al Braulio o al limone
(7)

Sorbetto € 5

(1-3-7-8)

Tortino al Cioccolato € 6
con cuore morbido e gelato alle caldarroste

Cioccolata Vanini "Bagua" al 74% e al 91% e pralina fondente abbinate a:
Rhum e Cioccolata

El Ron Prohibido
Diplomatico

Gold of Mauritius

€ 7

€ 9

€ 10

con colata di cioccolata calda
Meringa € 6

+ € 1
(1-3-7)

con ricotta e frutta selezionata secondo stagione
(3-7-8)

Cheesecake € 7



Stella Artois €60,40 l

Birre
 Alla spina - Premium Lager - Dorata - 5,0% Vol

Leffe Rouge €60,33 l
 Alla spina - Belgian Strong Ale - Ambrata - 6,6% Vol

Weltenburg Weiss €60,50 l
In Bottiglia -  Weiss - Dorata - 5,1% Vol

Leffe Blonde €60,33 l
Alla spina - Belgian Pale Ale - Dorata - 6,6% Vol 

Menabrea €60,40 l
Alla spina - Premium Lager - Chiara - 4,8% Vol

Tipopils €50,33 l
In bottiglia  - Pils - Chiara - 5,2% Vol

Gaina €50,33 l
In lattina - Ipa - Ambrata - 6,0% Vol

Bibock €50,33 l
In bottiglia -  Bock - Ambrata - 6,2% Vol

Fa Bala' l'Oeucc €50,33 l
In lattina - Ipa - Chiara - 5,3% Vol

Stella Artois Piccola - Menabrea Piccola €3,5

Acqua Microfiltrata 0,75 l €2,50

Bevande
Bibite €30,33 l

Spritz €6

Per amari, grappe, superalcolici e altre bevande chiedere allo Staff



Tabella   Allergeni
1.Cereali contenenti Glutine
2.Crostacei e prodotti derivati
3.Uova e prodotti derivati
4.Pesce e prodotti derivati
5.Arachidi e prodotti derivati
6.Soia e prodotti derivati
7.Latte e prodotti derivati

8.Frutta a guscio
9.Sedano e prodotti derivati
10.Senape e prodotti derivati
11.Semi di Sesamo e prodotti derivati
12. Anidride Solforosa e Solfiti
13.Lupini e prodotti derivati
14.Molluschi e prodotti e derivati

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a
trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato
III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3 e s.m.i.

Caffetteria
Liscio, Decaffeinato, Americano, Macchiato
Caffè €2

The Caldo o Tisana €3

Cappuccino e Latte Macchiato €3

Cioccolata Calda €5

Caffè Corretto €2,50

Orzo e Ginseng €2,50

Caffè Doppio €3

Coperto € 2,50

Tutti i prodotti segnalati con   sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura e
conseguente congelamento presso la nostra cucina, al fine di garantire la qualità e la
sicurezza, conformemente alla normativa vigente (Reg. CE 852/04 e s.m.i. e DDG 3742 della
Regione Lombardia e s.m.i.)

*
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